G Antipasti

Ombrina affumicata in casa con leggera pizzaiola
€ 18.00

Carciofo e baccala gratinato
€ 18.00

Gran crudo di mare
€ 28.00

Gran misto di salumi marchigiani con crostini ai fegatini di cappone e olive
ascolane
€ 18.00

Uovo morbido con fonduta di parmigiano e tartufo nero
€ 25.00

Flan di Castelmagno, radicchio tardivo, riduzione di vino rosso e pere allo zafferano
€ 18.00



I P rimi

Zuppetta di lenticchie con baccala scottato
€ 20.00

Tortellini fatti in casa in doppio brodo di cappone
€ 24.00

Tagliolini al tartufo bianco di Acqualagna
€ 75.00

Maltagliati “acqua e farina “al battuto di papera, buccia d’arancia e grue
di cacao
€ 20.00

Mezzi paccheri “cacio e pepe” sfogliatine di carciofi
€ 20.00

Spaghettoni “Mancini” con spigola marinata allo zenzero e filetti di mandorle
€22.00

Tonnarelli di kamut con totanetti, ciliegini e bottarga di muggine
€ 22.00

Tutta la pasta fresca é fatta in casa



I Secondi

Gran bollito misto di cappone, manzo, cotechino e lingua con salsa verde, mostarda di frutta

e sott’aceti di casa
€ 30.00

Coscio d’abbacchio disossato ¢ arrostito al forno, alla mentuccia e pecorino con carciofi
sauté
€ 30.00

Tacchinella ripiena alle castagne e mele con cavoletti di Bruxelles alle nocciole d’Alba
€ 30.00

Petto d’anatra scottato con composta di mandarini cinesi e puntarelle
€ 30.00

I Pesci

Ricciola marinata al finocchietto e cotto alla brace con insalata di cedro, arance e finocchi
€ 32.00

Sogliole dell’ Adriatico al Verdicchio e rosmarino
€30.00

Seppiette panate alla brace con indivia ai pachino secchi
€ 30.00

Mazzancolle del Tirreno con battuto di avocado
€ 32.00

Aliciotti a scottadito con la misticanza aromatica
€22.00

Pescato del giorno alla griglia o al forno con patate, pomodorini e olive
I’etto € 8.00



La Griglia

Galletto allevato al mais
€ 28.00

Animelle di vitello grigliate al rosmarino con carciofi
€ 30.00

Costolette d’abbacchio a scottadito con broccoletti ripassati
€ 30.00

Lombata di vitello con patatine arrosto
€ 30.00

Costine, salsicce di maiale e crostoni di pane
€ 26.00

Tagliata di manzo, olio al rosmarino e patate alla cenere
€ 30.00

La fiorentina di manzo
etto € 7.00

Costata di manzo
€ 30.00



Le Verdure

Broccoletti o cicoria ripassata in padella o all’agro
€9.00

Carciofi alla romana
€12.00

Puntarelle con salsa da alici
€12.00

La misticanza con filetti di acciughe
€10.00

I F ormaggi

| pecorini stagionati da Beltrami in fossa, alle vinacce di Rosso Conero e alle
erbe con salame di fichi
€ 20.00

Selezioni di formaggi con marmellate di casa e mieli
€ 20.00



