
             ​G​li ​A​ntipasti   

  ​Crudo di scampetti, gamberi rossi e tartara di cernia  
€ 22.00 

 
Battuto di ricciola alla griglia con insalata di arance e finocchi  

€ 18.00 
  

Polpo al velo con mandorle tostate, peperoncino dolce e sedano  
€ 18.00 

 
Insalata di ovoli, sedano e grana  

€ 22.00 
  

Culaccia marchigiana con i fichi  
€ 17.00 

 
Polpettine di zucchine e melanzane al pomodoro e basilico 

€ 16.00 
  

Millefoglie di fiori di zucca con mozzarella di bufala e sorbetto di peperoni 
 € 16.00 

 
 



I P​rimi  
  
  

Risotto all’acqua di pomodoro con battuto di gamberi rossi e origano  
€ 18.00 

  
Fettuccine al ragù di oca in bianco  

€ 17.00 
  

Fagottini di burrata con melanzane affumicate e pistacchi  
€ 17.00 

  
Maltagliati di farro con porcini e finferli  

€ 19.00 
  

Mezzi paccheri con totanetti e bottarga di muggine  
€ 20.00 

  
Tonnarelli con i moscioli (cozze del Conero) e le cime di rapa 

€ 17.00 
  

  
 

Tutta la pasta fresca è fatta in casa 
  
  
  

 
 



I S​econdi 

Tagliata di petto d’anatra con insalatina di pesche nettarine e misticanza di campo  
€ 26.00 

 
Battuta di chianina con parmigiano, trifola di ovoli e tartufo estivo  

€ 28.00 
 

Filetto di maiale crema di patate, limone candito e friggitelli in tempura 
€ 26.00  

 
I​l​ ​P​esce 

Ricciola marinata al finocchietto e cotta alla brace con fagiolini di mare al pomodoretto  
€ 30.00 

 
Gamberoni rossi grigliati con battuto di avocado  

€ 30.00 
 

Calamaretti, gamberi ,aliciotti e verdurine fritte con freddo di finocchietto  
€ 28.00 

 
Involtini di pesce  spada grigliati con melanzane saltate al rosmarino  

€ 28.00 
  

Pescato del giorno alla griglia o al forno con patate, pomodorini e olive  
etto € 8.00 

 
Aliciotti a scottadito con la misticanza  

€ 22.00 



 
L​a ​G​riglia 

 
Hamburger di manzo al fondente di bufala, chips di patate 

e pane fatto in casa 
€ 22.00 

 
Porcini alla brace con olio al prezzemolo  

€ 22.00 
 

Galletto allevato al mais 
€ 26.00 

  
Costolette d’abbacchio a scottadito con broccoletti ripassati 

€ 28.00 
 

Animelle alla griglia con lamelle di porcini  
€ 25.00 

  
Lombata di vitello con patatine arrosto 

€ 30.00 
  

Tagliata di manzo, olio al rosmarino e patate alla cenere 
€ 30.00 

  
La fiorentina di manzo 

etto € 7.00 
  

Costata di manzo 
€ 30.00 

  



 
  
  
  

                  ​L​e ​V​erdure 
  
  

Fagiolini, pomodorini e basilico  
€ 9.00 

  
Broccoletti  ripassati in padella o all’agro  

€ 9.00 
  

Misticanza con filetti di alici  
€ 10.00 

  

  
I F​ormaggi 

  
  

I pecorini stagionati da Beltrami in fossa, alle vinacce di Rosso Conero e alle 
erbe con salame di fichi 

€ 18.00 
 
 


